
Dinerkaart

Volg ons!
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DESSERTS

Crème brûlée	 9,75 
Amandel schaafse | Likeur 43-ijs

Tiramisu	 9,75 
Huisgemaakte tiramisu

Gepocheerde peer	 12,50 
Kaneel-ijs | hazelnoot | munt

Kaasplateau	 15,50 
Assortiment van Texelse en internationale kazen

Affogato	 9,75 
Vanille-ijs | espresso | Kahlua

Scroppino	 9,75 
Limoensorbet-ijs | Wodka | Prosecco

Texelse bonbons	 7,75 
Patisserie & chocolade Pascal Klappe (Den Burg)

DESSERTWIJNEN

De Moya Gloria Dulce Monastrell	   8,50 
Valencia, Spanje

Chateau de la Peyrade Muscat	   8,50 
Muscat blanc à petits grains  
Languedoc, Frankrijk

Pedro Ximénez 	   7,75 
Jerez, Spanje

Meer wijnen of liever een cocktailtje? 
Vraag naar onze wijn- of cocktailkaart



VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

BIJGERECHTEN

Carpaccio	 15,50 
Truffelmayonaise | pijnboompitten | Texelse schapenkaas | rucola

Sneeuwkrab met waddengarnalen	 18,50 
Granny Smith appel | citrus | little gem 

Uiensoep 	 9,50 
Klassieke Franse uiensoep | gruyère kaas

Zalmtartaar-graved lachs	 15,50 
Sjalot | kappertjes | roomkaas | mosterd-dille saus

Burrata op Bruschetta  (  optioneel )	 16,50 
Pata Negra ham | bruschetta | citroendressing | bieslook 

Tataki wagyu	 18,50 
Ponzu | zoetzure pompoen | gefrituurde sjalot

Coquille van boleet  	 14,50 
Hazelnoot | schuim van miso | gepofte cherrytomaat

Kippendij saté	 24,50 
Pindasaus | gefrituurde ui | kroepoek

Spareribs	 24,50 
Seizoensgroente | huisgemaakte knoflooksaus | lente-ui  

Texelse lamsstoofpot	 29,50 
Texels bier | ui | wortel | rijst

Tournedos (160 g | 250 g)	 34,50 | 44,50 
Seizoensgroente | pepersaus, krachtige jus of kruidenboter

Chateaubriand (500 g)    Voor 2 personen	 p.p. 44,50 
Seizoensgroente | pepersaus, krachtige jus of kruidenboter

Kalfsoester	 32,50 
Geglaceerde wortel | krieltjes | roquefort saus  

Sliptong	 Dagprijs 
Venkel | bimi | zeekraal | remoulade

Kabeljauwhaas	 32,50 
Op de huid gebakken | witte wijnsaus | bimi 

Bospaddenstoelenpasta  	 24,50 
Rucola | oude schapenkaas | pijnboompitten | gepofte cherrytomaat

Kaasfondue 	 27,50 
Witlof | bleekselderij | paprika | kruidentoast  

STARTERS

Brood & Dips	 8,50

Oesters ‘Creuses’ 	 p/st  4,75 
Citroen | rode wijn-sjalottenvinaigrette

Pata Negra ham	 15,50

Pimientos de padrón 	 9,50 
Maldon zeezout | olijfolie

Edamame bonen 	  9,50 
Chilizout

Rendang kroketten  	 9,75 
Vadouvan-mayonaise

Oesterzwam kroketten  	 9,75 
Truffel-mayonaise

Verse frites	 4,75

Salade	 4,75

Gegratineerde bimi	 5,75 
Bimi | Texelse kaas

Krieltjes	 4,75 
Knoflookolie | maldon zout

Heeft u een allergie? Laat het ons weten!

= Vegetarisch

Per tafel één rekening
Onze keuken is open van 17.00 tot 21.00 uur.


